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Bon de commande de produits locaux
du Parc naturel régional des Pyrénées Ariégeoises
Trobada au Port de Bouët - Samedi 24 août 2019
A 2500m d’altitude, au Port de Bouët, le Parc natural d’Alt Pirineu et le Parc naturel régional des Pyrénées Ariégeoises vous propose de faire revivre le marché ancestral, dans le cadre de la 7ième Trobada, organisée le samedi 24 août prochain. A cette occasion, des producteurs locaux des 2 Parcs proposeront leurs produits pour le repas festif et musical du midi, ainsi qu’à la vente sur place ! 
Confitures et gelées de fruits de montagne, charcuteries de porc, fromages (Tomme des Pyrénées) au lait cru vache, chèvre ou brebis, … autant de produits qu’il sera possible de déguster et d’acheter sur place. Une occasion unique de découvrir et ramener chez soi le meilleur des productions que peuvent proposer les 2 Parcs transfrontaliers !
Afin d’estimer au mieux les charges que porteront les mules, un bon de commande est d’ores et déjà proposé, permettant de commander à l’avance les produits souhaitant être achetés. Nous vous remercions ainsi de bien vouloir nous faire parvenir vos commandes, avant le mercredi 21 août : 

Jérôme PEREIRA, 09350 Les Bordes sur ARIZE, 07.82.45.96.53, gestnat.conseil@gmail.com 

Julien VIAUD, Ferme d’Icart, 09240 MONTELS, 05 61 02 71 69, v.coffi@parc-pyrenees-ariegeoises.fr 

Un formulaire de commande en ligne a également été créé pour pouvoir commander directement ses produits sur Internet : https://cutt.ly/09F0Rs. En réponse, vous recevrez un courriel de confirmation de votre commande. Le montant total de vos achats y sera indiqué, de manière à pouvoir apporter la somme précise en espèce, pour la réception des produits et le règlement des achats, le jour de la Trobada.

La plupart des produits proposés par les producteurs du Parc des Pyrénées Ariégeoises bénéficient de la marque « Valeurs Parc » (origine locale garantie, environnement préservé, dimension humaine respectée). Plus d’informations sur ces produits sur : www.produits-parc-pyrenees-ariegeoises.fr. 
Cette 7ième Trobada est organisée dans le cadre du projet transfrontalier GREEN (« Mise en réseau des espaces naturels des Pyrénées »), projet cofinancé à hauteur de 65 % par le Fonds Européen de Développement Régional  dans le cadre du Programme Interreg V-A Espagne-France-Andorre (POCTEFA 2014-2020). L’objectif du POCTEFA est de renforcer l’intégration économique et sociale de l’espace frontalier Pyrénéen (Espagne-France-Andorre) en se concentrant sur le développement d’activités économiques, sociales et environnementales transfrontalières par le biais de stratégies conjointes qui favorisent le développement durable du territoire Pyrénéen. Plus d’informations ici : www.poctefa.eu
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	Confitures et gelées de fruits de montagne

	Désignation du produit
	Description (poids, conditionnement, …)
	Prix unitaire

TTC
	Quantité
	Montant
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LES GOURMANDISES DE BLOURS, La Grangette d’en bas, 09400 GENAT
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	Gelée de mûre

	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Gelée de groseille


	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Gelée de coing


	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Confiture de fraise

	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Confiture fraise rhubarbe

	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Confiture fraise vanille

	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Confiture de fruits rouges


	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Confiture de framboise

	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Confiture de myrtille


	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Confiture rhubarbe


	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Confit de fleurs d’acacias


	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Confit de fleurs de sureau


	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Confit de prairies fleuries


	Pot de 250g
	4,50 €
	
	

	Total « Confitures et gelées de fruits de montagne »
	



	Charcuterie de porc noir et de boeuf

	Désignation du produit
	Description (poids, conditionnement, …)
	Prix unitaire

TTC

	Quantité
	Montant

	FERME DE LAS LAOUS, Col des Caougnous, 09320 Boussenac


	Pâté fermier


	bœuf - porc - pot en verre 250 g
	5,00 €/pièce
	
	

	Black pudding


	Boudin - pot en verre 250 g
	5,00 €/pièce
	
	

	Saucisse sèche  « vachon »


	50 % bœuf – 50 % porc – 180 g
	8,00 €/pièce
	
	

	
LE GRENIER A JAMBON, Route de Combelongue, 09420 RIMONT



	Paté de campagne


	Porc – pot en verre 180 g
	5,00 €/pièce
	
	

	Rillettes


	Porc – pot en verre 180 g
	5,00 €/pièce
	
	

	Jambonneau


	Porc – pot en verre 330 g
	7,00 €/pièce
	
	

	Total « Charcuteries de porc et de bœuf »
	


	Fromages : Tommes des Pyrénées au lait cru

	Désignation du produit
	Description (poids, conditionnement, …)
	Prix au kg TTC
	Prix unitaire

TTC
	Quantité
	Montant

	
LA FERME D’ARPOS, 09140 SENTENAC D’OUST


	Tomme de vache
	Parts de 250g ou 500g emballée sous vide
	16,00€
	4,00€ les 250g ou 8,00€ les 500g
	
	

	LA FERME DES MANECHS, Le Village, 09160 MAUVEZIN DE PRAT



	Tomme de brebis
	Parts de 250g ou 500g emballée dans du papier fromage
	22,00€
	5,50€ les 250g ou 11,00€ les 500g
	
	

	LA FERME DE FREXEIDA, Olbier, 09220 AUZAT

	Tomme mixte chèvre/vache
	Parts de 250g ou 500g emballée dans du papier fromage
	24,00€
	6,00€ les 250g ou 12.00€ les 500g
	
	

	Total « Fromages : Tommes des Pyrénées au lait cru »
	


	Vins d’Ariège

	Désignation du produit
	Description (poids, conditionnement, …)
	Prix unitaire

TTC
	Quantité
	Montant

	LES TERROIRS DU PLANTAUREL, Bourmaud, 09120 MONTEGUT PLANTAUREL



	Plantaurel - vin rouge


	75 cl
	6,00 €
	
	

	Vignals - vin rouge


	75 cl
	7,00 €
	
	

	Total « Vins d’Ariège »
	



	Savons d’Ariège

	Désignation du produit
	Description (poids, conditionnement, …)
	Prix unitaire

TTC
	Quantité
	Montant

	
LES SAVONS DE PYRENE, La serre, 09220 LERCOUL



	Savon pyrène (nature)


	100 gr - 10,5% de lait de chèvre, naturellement surgras 6%
	5,50 €
	
	

	Savon Chloé (Calendula et argile rouge)


	100 gr - 10,5% de lait de chèvre, naturellement surgras 6%
	5,50 €

	
	

	Savon Louli (Ortie)


	100 gr - 10,5% de lait de chèvre, naturellement surgras 6%
	5,50 €
	
	

	Savon Monette (huile essentielle de lavandin)


	100 gr - 10,5% de lait de chèvre, naturellement surgras 6%%
	5,50 €
	
	

	Savon Ninou (huile essentielle de menthe poivrée)


	100 gr - 10,5% de lait de chèvre, naturellement surgras 6%
	5,50 €
	
	

	Savon Jade (huile essentielle de patchouli)


	100 gr - 10,5% de lait de chèvre, naturellement surgras 6%
	5,50 €
	
	

	Savon Rayon de soleil (Miel)


	100 gr - 10,5% de lait de chèvre, naturellement surgras 6%
	5,50 €
	
	

	Total « Savons d’Ariège »
	



	Couteaux d’Ariège

	Désignation du produit
	Description (poids, conditionnement, …)
	Prix unitaire

TTC
	Cochez la case

	
LA FORGE DE SOULAGNET - Didier Marcel 09160 BETCHAT
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	Système 2 clous, manche en corne de Casta, lame XC80 forgée
	120 €
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	Système 2 clous, Manche loupe de peuplier et chute d'os de mammouth, lame XC80 forgée
	200 €
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	Système 2 clous, Manche Hêtre échaudé et fibre de carbone, lame XC80 forgée
	200 €
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	Système 2 clous, Manche Os de chameau stabilisé, lame damassée
	220 €
	

	[image: image7.jpg]



	Système 2 clous, Manche plume de geai et fibre de carbone, lame damassée
	250 €
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	Système Liner, Manche os de Kudu et phacochère, lame damassée
	340 €
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	Système Liner, Manche os de mammouth, lame damassée
	380 €
	

	Total « Couteaux d’Ariège »
	



	Total du bon de commande
	


Nous vous remercions de bien vouloir nous retourner ce bon de commande avant le mercredi 21 août 2019, au


SM PNR Pyrénées Ariégeoises



Pôle d’Activités / Ferme d’Icart, 09240 - MONTELS


Tél. : 05.61.02.71.69 – Fax : 05.61.02.80.23



v.coffi@parc-pyrenees-ariegeoises.fr
ou


Jérôme PEREIRA


Tél. : 07.82.45.96.53



Gestnat.conseil@gmail.com
Je soussigné : ………………………………………………………………………………………………………………………………………..………….
………………………………………………………………………………………………………………………………………..…………..
Adresse..……………………………………………………………………………………………………………………………..…………..

………………………………………………………………………………………………………………………………………..…………..

Tel. : ……………………………………………    Mél : ……………………………………...

Je m’engage à venir retirer mes commandes, le samedi 24 août 2019, au cours de la Trobada du Port de Bouët. Sur place, je règle directement mes achats auprès des professionnels concernés, par espèce.

Date et signature
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